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Rheinland-Pfalz ist nicht nur das Weinland Nummer 1 in Deutschland, es hat auch eine breite Palette an landwirtschaftlichen Erzeugnissen
zu bieten. Molkereiprodukte, vitaminreiches Obst und Gemiise, gesunde Kartoffeln und Getreideprodukte, kraftige Fleisch-, Wild- und
Wurstspezialitaten sowie bekommliche Séfte und Brénde garantieren eine ausgewogene und gesunde Erndhrung mit frischen Erzeugnissen
aus der Region. Und der Genuss kommt nicht zu kurz.

Die vorliegende Broschiire ist ein Wegweiser zu diesen Produkten. Die gesammelten Hinweise fiihren Sie zu direkt vermarktenden Betrieben
oder Erzeugerzusammenschliissen, sie bringen Angebot und Nachfrage zusammen. Hier werden die Logos vorgestellt und in kurzen
Steckbriefen die Erzeugnisse beschrieben. Auf zahlreiche kleinere regionale Initiativen wird im ausfiihrlichen Adressteil verwiesen. Um den
Rahmen nicht zu sprengen, haben wir bewusst auf (iberregionale Initiativen und Handelsmarken rheinland-pfalzischer Unternehmen verzichtet.
Dennoch mdchte ich Sie bitten, auch beim Einkauf im Lebensmitteleinzelhandel auf Qualitét, Regionalitdt und Saisonalitét zu achten.

Heimische Produkte gelangen auf kurzen Wegen in lhren Einkaufskorb. Das schont Umwelt und Klima. Und Sie
schlagen zwei Fliegen mit einer Klappe: Sie haben heute frische Produkte auf dem Tisch und auch morgen noch
eine intakte Kulturlandschaft vor der Haustiir.

Ich wiinsche lhnen einen guten Appetit mit Produkten aus lhrer Region, aus Ihrer Heimat Rheinland-Pfalz.

1
é’é / ZAA/ '
Hendrik Hering
Minister fiir Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft und Weinbau Rheinland-Pfalz




Qualitatszeichen Rheinland-Pfalz - garantierte Qualitat und Herkunft

Das Qualitatszeichen Rheinland-Pfalz ermdglicht den Unternehmen der Land- und Erndhrungs-
wirtschaft im Land, Erzeugnisse aus mehreren Produktbereichen unter einem Dach zu vermarkten.

Mit dem Qualitatszeichen Rheinland-Pfalz diirfen nur Produkte gekennzeichnet werden, die objektiv in den

obersten Handels- bzw. Qualitatsklassen angesiedelt sind. Die Lebensmittel miissen nach strengen, in umfang-

reichen Pflichtenheften festgelegten Kriterien erzeugt worden sein. Die Anforderungen liegen zum Teil deutlich
tiber den gesetzlich festgelegten allgemeinen Anforderungen. Im pflanzlichen Bereich entsprechen sie den
Anforderungen des integrierten Anbaus, im tierischen Bereich denen der tiergerechten Haltung.

Im Gemiisebau darf beispielsweise weniger Stickstoff gediingt werden als sonst und im Obstbau diirfen nur
Niitzling schonende Pflanzenschutzmittel eingesetzt werden. In der Tierhaltung gelten kiirzere Transportzeiten
als gesetzlich erlaubt, Eier diirfen nur unter dem Qualitatszeichen Rheinland-Pfalz vermarktet werden, wenn
die Legehennen nicht in K&figen gehalten werden. Selbstverstandlich miissen alle Produkte nachweislich aus

Rheinland-Pfalz stammen.

Kontakt:
Ministerium fiir Wirtschaft,

Verkehr, Landwirtschaft und
Weinbau Rheinland-Pfalz

Jorg Wagner (Referat 8503)

Kaiser-Friedrich-StraBe 5a
55116 Mainz

Tel: 06131/16 52 56

Fax: 06131/16 17 52 56
joerg.wagner@mwvlw.rlp.de
www.qualitaet-aus-rheinland-
pfalz.rip.de.







Rindfleisch - Vertrauen durch Marken

Rindfleisch aus den Markenfleisch-Programmen ,,Qualitét” bzw. ,Qualitat-Premium® der Landwirtschaftskammer
Rheinland-Pfalz gibt dem Verbraucher die groBtmagliche Gewissheit (iber die an der Theke gemachten Aussagen
zu Qualitat und Herkunft der Ware - diese Programme sind vertrauenswiirdig.

Die Logos diirfen nur dann benutzt werden, wenn die Schlachtkdrper bzw. das Fleisch dieser Schlachtrinder

die definierten qualitativen Anforderungen erfiillen. Markenfleisch-Programm-Schlachtrinder miissen zudem in
Deutschland geboren sein. Wahrend der Aufzucht diirfen sie Deutschland nie verlassen haben. Mindestens sechs
Monate vor der Schlachtung miissen die Rinder zudem in Rheinland Pfalz oder dem angrenzenden Saarland
gehalten worden sein. Geschlachtet wird in einem regionalen Schlachtbetrieb. ,,Premium-Tiere“ werden ab

Geburt iiberwiegend mit hofeigenem Futter gefiittert. Sie stehen wahrend ihrer Aufzucht unter der sténdigen
Uberwachung eines betreuenden Hoftierarztes.

Direktvermarkter, Metzgereien, Fleischhéndler, Schlachtstitten und auch Zerlegebetriebe, die Marken-Rindfleisch
~Qualitat” oder auch ,Qualitat-Premium“ anbieten, sind vertraglich in das jeweilige Markenfleisch-Programm der
Landwirtschaftskammer und damit auch in das von der Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Erndhrung (BLE)
genehmigte , Etikettierungssystem fiir Rindfleisch” eingebunden.

GemaB EU-VO 1760/2000 unterliegen alle Vertragspartner - vom Erzeuger bis zum Endverk&ufer - einem
dreistufigen Priifsystem, bestehend aus Eigenkontrolle, neutraler Kontrolle und Kontrolle der Kontrolle.

Ouali Qualitat/
Qualitat Preeritir

Kontakt:

Landwirtschaftskammer
Rheinland-Pfalz

Reimund Mécklinghoff

BurgenlandstraBe 7
55543 Bad Kreuznach

Tel:0671/7931107
Fax:0671/7931199
reimund.moecklinghoff@lwk-
rlp.de

www.rindfleisch-rip.de







Die EIFEL - eine Region, eine Marke, ein Zeichen

Die Eifel - ein Naturraum mit einzigartigem Charakter, bekannt als attraktive Urlaubslandschaft und als
Ursprungsregion hochwertiger Produkte. Mit der Regionalmarke EIFEL ist ein Zeichen geschaffen, an dem die
Verbraucher besondere Qualitat aus der Eifel direkt erkennen kdnnen.

Dabei symbolisiert das Markenlogo mit dem gelben ,e“ vor vierfarbigem Hintergrund die Vielfalt der
verschiedenen Qualitatsprodukte aus den vier Bereichen Landwirtschaft, Forstwirtschaft, Handwerk

und Tourismus. Die Regionalmarke EIFEL wird nur dann an Lebensmittel, Holz-Produkte und touristische
Dienstleistungen vergeben, wenn eine kontrollierte Qualitat und die garantierte Herkunft aus dem Naturraum
Eifel fiir den Verbraucher transparent nachgewiesen werden.

Strenge Qualitatskriterien und umfassende Kontrollen garantieren aber nicht nur die echte Eifeler Qualitét,
sondern tragen auch zur nachhaltigen Wirtschaftsweise in der Kulturlandschaft Eifel bei. Im Gegensatz zu
industrieller Massenproduktion verfolgt die Regionalmarke EIFEL das Ziel, die qualitatsorientierten klein- und
mittelstandischen Strukturen in der landlich gepragten Mittelgebirgsregion zu starken und damit auch den Erhalt
und die Weiterentwicklung der traditionellen Eifeler Kulturlandschaft zu ermdglichen.

Zur Regionalmarke EIFEL gehéren Premium-Schinken, Wurstwaren, Fleisch, Eier, Kése, Honig, Apfelsaft,
Edelbrande, Mineralwasser, Wein, Bier sowie Bioprodukte (Wurst, H-Milch, Brot) und Prasentkérbe.

EIFEL

QUALITAT IST UNSERE NATUR

Kontakt:
Regionalmarke EIFEL GmbH

Kalvarienbergstr. 1

54595 Priim
Tel:06551/98109-0
Fax: 06551/98109-10
info@regionalmarke-eifel.de
www.regionalmarke-eifel.de







Natiirlich Eifelrind - ein gutes Stiick Fleisch

,Natiirlich Eifelrind“ - wo Sie dieses Logo sehen, erwartet Sie eine kontrollierte und gute Fleischqualitét von
jingeren weiblichen Schlachtrindern und Ochsen bis zum Alter von maximal 36 Monaten aus der Eifel.

Schlachtrinder, die unter dieser regionalen Herkunftsmarke verkauft werden, miissen nachweislich in der
Eifel geboren, aufgewachsen, geschlachtet und auch zerlegt worden sein. Qualitétspriifungen am Schlachtort
sowie die Einbindung in das von der Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Ernéhrung (BLE) genehmigte
Etikettierungssystem fiir Rindfleisch der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz sorgen fiir nachvollziehbare
Sicherheit und Transparenz.

Die Tiere, die als ,Natiirlich Eifelrind“ vermarktet werden, unterliegen keinem erhéhten Stress beim Transport
zur Schlachtstatte - die Mastbetriebe liegen im Radius von maximal 100 Kilometer entfernt zur vertraglich
eingebundenen Schlachtstatte in der Eifel. Damit werden kurze Transportwege vom Erzeugerbetrieb zur
Schlachtstatte garantiert.

GemaB EU-VO 1760/2000 unterliegen alle Vertragspartner - von der Schlachtstétte bis zum Endverkaufer -
einem dreistufigen Priifsystem, bestehend aus Eigenkontrolle, neutraler Kontrolle und Kontrolle der Kontrolle.

Kontakt:

ERAG w.V.
Holunderweg 5

54550 Daun-Boverath

Tel.. 06592/48 11
Fax: 06592/72 47
erag-daun@t-online.de







Der Eifel - eine Idee tragt Friichte

Eifel Premium Bréande haben in den vergangenen Jahren zahlreiche Anhdnger gefunden. Der seit iiber

zehn Jahren bestehende Verein hat sich mit dieser Spitzenqualitat einen Namen weit (iber seine Heimat
hinaus gemacht. Diese edlen Destillate haben sich am Markt erfolgreich behauptet und viele GenieBer von
hochwertigen Branden begeistert. Sie haben in Hotels und Gastronomie, als Firmenprasente und im privaten
Bereich als Digestif und als Geschenkartikel Anklang gefunden.

Edel verpflichtet: Erfahrene und geschulte Brennerinnen und Brenner destillieren aus hochwertigen Friichten edle
Eifel Premium Brénde. Staatliche analytische und sensorische Priifungen jedes einzelnen Destillates garantieren
diese Qualitat. Nur wenn der Brand beide Priifungen besteht, darf er in die beim Deutschen Patent- und
Markenamt geschiitzte Flasche mit dem speziellen Eifel-Logo gefiillt werden. Mit dieser schlanken einmaligen Kontakt:

Flasche haben sich die Eifel Premium Brénde einen unverwechselbaren Wiedererkennungswert geschaffen. Eifel Premium Brand w.V.
Teitelbach 4

54636 Trimport

Tel: 06562 /8120

Fax: 065 62/12 34
bares@eifel-premium-brand.de
www.eifel-premium-brand.de

Aus dem Sortiment von Obst-, Apfel- und Birnenbrand, Williams-, Nelchesbirnen-, Zwetschgen-, Mirabellen-,
Kirsch- und Schlehenbrand sowie Himbeer- und Schlehengeist finden Feinschmecker jeder Geschmacksrichtung
ihren Edelbrand. Mit einem Alkoholgehalt von 42 % sind die Brande ausgewogen im Alkohol und Aroma.

Die Vereinsmitglieder brennen auf Ihr Wohl!







Cor Verum - das wahre Herz

Cor Verum bedeutet ,wahres Herz“ und bezeichnet das Herzstiick eines Destillates zwischen Vorlauf und
Nachlauf. Dieses optimale Ergebnis der Brennkunst Iasst die Herzen der Freunde guter Brande hoher schlagen.

Neben der Kunst des Brenners muss die Qualitat der Friichte stimmen, das zusammen bildet die Basis fiir den
spéteren Edelbrand. Die Friichte wachsen im Moselfrankischen auf den verschiedensten Boden und gedeihen in
den unterschiedlichsten Kleinklimaten, das macht die Produkte so unverwechselbar und regionaltypisch.

Die Interessengemeinschaft besteht seit iiber zehn Jahren. Haufige Weiterbildungsveranstaltungen, Seminare
und Messebesuche steigern die Kompetenz der Brenner. Nur die Mitglieder der Vereinigung moselfrankischer
Edelobstbrenner diirfen ihren Produkten den Namen Cor Verum geben, sofern sie den Anspriichen einer
strengen sensorischen und analytischen Priifung einer unabhangigen staatlichen Kommission entsprechen.
Dadurch wird eine hohe Qualitat fiir ein unvergessliches Geschmackserlebnis garantiert.

Cor Verum gibt es fiir jeden Geschmack: Zu den sortenreinen Trester-, Hefe-, Trauben- und Weinbranden gesellt
sich die Vielfalt des heimischen Obstes in Form von Apfel-, -Birnen-, Quitten- und Williamsbranden, Kirsch-,
Sauerkirsch-, Mirabellen-, Zwetschgen-, Pflaumen- und Roter Weinbergspfirsichbranden sowie Geistreiches

aus Himbeeren, Waldhimbeeren und Schlehen. Wer das Ungewdhnliche sucht, ist mit Branden aus Holunder,
Mispeln, Speierling, Vogelbeeren, Schwarzen Johannisbeeren oder Wildrosen gut beraten.

L,Ol Velllll

MOSELFRANKISCHE
D E LB R

Kontakt:
Cor Verum - Moselfrankischer

Edelbrand w.V.

Dieter Sonne
(stellv. Geschéftsfiihrer)

Hauptstr. 18

54472 Veldenz
Tel:06534/8919

Fax: 0 65 34/15 97
brennender-steinmetz@t-online.de
www.corverum.de







Aroma Obst - Weinland-Qualitat aus Rheinland-Pfalz

Apfel, Birnen und Beeren sowie Zwetschgen und Mirabellen gedeihen in den Weinanbauregionen in
Rheinland-Pfalz besonders gut: Humése Bdden, iiber 1700 Sonnenstunden pro Jahr und gut verteilte
Niederschlagsmengen bieten hervorragende Voraussetzungen fiir Wachstum, Reife und iiberzeugenden
Geschmack. Unter strengen Vorgaben diirfen dort nur ausgewéhlte Betriebe Aroma-Obst erzeugen.
Bodenanalysen vor dem Anbau, wahrend des Wachstums und nach der Ernte gehdren zum Standard. Dazu
kommt die mdglichst umweltschonende Pflanzenbehandlung. Die Kennzeichnung mit dem QS-Siegel signalisiert
nachvollziehbare Herkunft.

Die Erzeuger von Aroma-Obst treffen sich in Arbeitskreisen und genossenschaftlichen Erzeugerorganisationen. Kontakt:
Sie kimmern sich um die Weiterentwicklung der Anbaumethoden sowie den Vertrieb in Deutschland und in den Marktvereinigung
Nachbarstaaten. Rhein-Main-Pfalz und Thiiringen

62263 Neu-Isenburg

Aroma-Obst ist mit dem gelben Kreis, dem roten Apfel und dem umlaufenden Text ,Weinland-Qualitat aus _
Rheinland-Pfalz“ gekennzeichnet. Diese Marke wurde beim Deutschen Patent- und Markenamt im Register Tel: 069/6978-2 52

. hi Mi h Fax: 06351 /399405
eingetragen - das schiitzt vor Missbrauch. manfred pipper@

genossenschaftsverband.de
www.obst-und-gemuese.de







Pfalzer Grumbeere - mehr als nur Beilage

Auf 5 000 Hektar wachsen die Pfalzer Grumbeere. Absprachen mit den Vertragslandwirten,
Bodenuntersuchungen, Feldbegehungen und eine Qualitdts-Endkontrolle garantieren dem Konsumenten eine
gehobene Kartoffelqualitat. Unter dem Markenzeichen Pfélzer Grumbeere Friihlingskartoffeln kommt ein GroBteil
der Ernte auf den Markt, ein kleiner Teil folgt bis zum Herbst als Delikatesskartoffeln.

Zu finden ist der beliebteste deutsche Speisebegleiter bundesweit im Lebensmittelhandel, auf Wochenmérkten
oder beim Erzeuger selbst. Unter dem Oberbegriff Pfalzer Grumbeere bietet die Handelsgemeinschaft mit Sitz in
Neustadt an der WeinstraBe von der CMA gepriifte Qualitatskartoffeln pfélzischer Herkunft an. Die Verbraucher
erhalten in regelméBigen Abstanden Informationen iiber die Vorziige Pfalzer Kartoffeln und verschiedene
Rezeptideen. Pfélzer Grumbeere sind mehr als nur Beilage.

FRUHLINGS
KarrorrerS

Kontakt:

Pfalzische Friih-, Speise-
und Veredlungskartoffel-
Erzeugergemeinschaft
Martin-Luther-Str. 69

67433 Neustadt/WeinstraBe

Tel. 06321/9274710
Fax: 06321/92747 11
info@pfaelzer-grumbeere.de
www.pfaelzer-grumbeere.de
www.pellissimo.de







Pfalz-Fleisch - aus bauerlicher Landwirtschaft
zweier Erzeugerorganisationen

Dieses Zeichen fiihrt zu Rind- und Schweinefleisch aus bauerlichen Mitgliedsbetrieben zweier pfalzischer
Erzeugerorganisationen. Trager dieses Zeichens sind der Rindermastkontrollring Pfalz und die Erzeugergemein-

schaft fiir Schlachtschweine Rheinhessen-Pfalz. MaBgebliche Unterstiitzung erfahrt das ,Pfalzfleisch-Programm®

der beiden Erzeugerorganisationen durch die Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz.

Das Herkunftszeichen ,Pfalz-Fleisch kann nur an Direktvermarkter, Schlachtstétten, Zerlegebetriebe oder
Fleischerfachgeschéfte aus der Pfalz verliehen werden, die Tiere aus den genannten Mitgliedsbetrieben
schlachten und/oder vermarkten. Auch ein Zukauf von Teilstiicken aus vertraglich eingebundenen
Fleischvermarktungsunternehmen ist zuléssig.

Zur Uberpriifung der im Programm definierten Herkunft miissen die Fleischvermarkter schriftliche Nachweise
tiber ihre Zukaufe und die Namen ihrer Lieferanten fiihren. Die Pfalzfleisch-Erzeugerbetriebe unterliegen

zum Teil auch einer Produktionskontrolle durch den Rindermastkontrollring bzw. durch den Verband fiir
Schweineproduktion Rheinland-Pfalz-Saar.

Rindfleisch ist zudem in das von der Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Erndhrung (BLE) genehmigte
Etikettierungssystem fiir Rindfleisch der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz eingebunden. Gemas EU-
VO 1760/2000 unterliegen damit alle Vertragspartner - von der Schlachtstétte bis zum Endverkaufer - einem
dreistufigen Priifsystem, bestehend aus Eigenkontrolle, neutraler Kontrolle und Kontrolle der Kontrolle.

Kontakt:

Landwirtschaftskammer
Rheinland Pfalz
Gerhardt Henn
RéchlingstraBe 1
67663 Kaiserslautern

Tel.0631/84099-27
Fax:0631/84099-99
gerhardt.henn@Iwk-rlp.de
www.lwk-rlp.de







Destillerie Pfalzer Edelbrand - ein blaues Signet fiir h6chste Brennkunst

Vielschichtige Diifte und Konzentrate sowie unverkennbare Aromen kennzeichnen die Edelbrande der Mitglieder
des Vereins Pfalzer Edelbrand. Aus Stein- und Kernobst, aus Beeren- und Wildfriichten sowie Trauben und deren
Nebenprodukten entstehen Edelbrande, von denen jeder einzelne ein Wertstiick ist. Die Frische, Aromatik und
Sauberkeit der Friichte sowie die handwerkliche Kunst des Destillierens lassen Qualitdtsedelbrande entstehen,
die einen einzigartigen Genuss versprechen.

Um den Freunden edler Brande die Orientierung zu erleichtern, haben sich die Pfalzer Brenner in einem Verein
zusammengeschlossen. Die Pfalzer Edelbrenner erkennt der Pfalzbesucher schon von Weitem. Das blaue Signet

Destillerie Pfalzer Edelbrand ziert als Hausschild uniibersehbar ihre Betriebe. Kontakt:
In diesen Hausern wird gewahrleistet, dass die angebotenen Produkte hichsten Qualitatsanspriichen geniigen. Pfalzer Edelbrand e. V.
Die Brennerzeugnisse werden einer neutralen Kommission vorgestellt. Unabhéngige Sachverstandige nehmen Vorgitzender Otto Hey
eine sensorische Priifung nach Farbe, Geruch, Geschmack und Gesamteindruck vor. Weinstr. 7
76889 Oberotterbach
In den ausgeschilderten Betrieben finden Sie stets einen kompetenten Ansprechpartner, der Sie iiber das Tel. 0 63 42/70 23
Angebot berét. Und wenn Sie gerade an einem Brenntag vorbeikommen, konnen Sie auch einmal Fax: 0 63 42/62 95
reinschnuppern. info@verein-pfaelzer-edelbrand.de

www.verein-pfaelzer-edelbrand.de







SooNahe - Gutes von Nahe und Hunsriick

,Sieh, das Gute liegt SooNahe“ - frei nach Goethe hat das Regionalbiindnis Soonwald-Nahe zusammen mit
Hunsriick-Marketing die Marke SooNahe fiir hochwertige Lebensmittel aus den Landkreisen Bad Kreuznach,
Rhein-Hunsriick und Birkenfeld entwickelt. Unter diesem Label werden Brot und Backwaren, Fleisch, Wild
und Damwild, Eier, Milch und Milchprodukte, Fruchtséfte, Marmeladen, Gelees, Gemiise, Krauter und
Gewiirzpflanzen, Obst, Obstbrande, Honige, Speisedle sowie Erzeugnisse aus Weinbaubetrieben vermarktet.

SooNahe-Produkte erfiillen exakt definierte Qualitats- und Herkunftskriterien. Diese Lebensmittel gibt es im

Einzelhandel, in Backereien und Metzgereien, in Hof- und Dorfladen sowie auf Wochenmarkten in der Region.

Unter www.soonahe.de findet man alle Erzeuger, verarbeitenden Betriebe und Verkaufsstellen, die ,SooNahe
- Gutes von Nahe und Hunsriick” fiihren.

Die Marke will heimische Erzeuger- und Verarbeitungsbetriebe starken, Einkommen und Arbeitsplétze in der
Region sichern und durch kurze Transportwege die Umweltbelastung reduzieren.

Kontakte:

Regionalbiindnis
Soonwald-Nahe e.V.
RingstraBe 17, 55627 Weiler
Tel: 06754 /9459929
Fax: 06754 /9459933
info@soonahe.de
www.soonahe.de

Hunsriick-Marketing e.V.
HauptstraBe 4

55596 Waldbdckelheim
Tel.: 067 58 /7918

Fax: 0 67 58 / 86 20
info@hunsriick-marketing.de
www.hunsriick-marketing.de







Einkaufen direkt beim Erzeuger
in Rheinland-Pfalz

Sie suchen Bauern in lhrer Nahe, bei denen Sie einkaufen
konnen? Oder ein bestimmtes Produkt? Von A wie Apfel bis Z wie
Ziegenkase finden Sie unter
www.einkaufen-auf-dem-bauernhof.com

Adressen von landwirtschaftlichen Direktvermarktern auch in
Ihrer Nahe. mit dem offenen Hoftor
ist ein bundesweites Erkennungszeichen fiir die Einkaufsstétte
Bauernhof.

An dieser Stelle sei auch auf die zahlreichen im
Land hingewiesen. Die Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
pflegt auf ihrer Seite www.landservice-rlp.de unter ,Verbraucherinfos*
eine entsprechende Ubersicht.

Ansprechpartnerin fiir ,,Einkaufen auf dem Bauernhof*

und ,Bauernmérkte“: Frau Dr. Elisabeth Seemer,
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz, BurgenlandstraBe 7,
55543 Bad Kreuznach, Tel.. 06 71/7 93 11 62.

Freunde der umweltfreundlich erzeugten Produkte von

werden bei der Streuobstinitiative Rheinland-Pfalz
fiindig. Unter www.streuobst.rip.de gibt es Infos zu Keltereien und
weiteres Wissenswertes. Kontakt: Stiftung Natur und Umwelt
Rheinland-Pfalz, Rheinallee 3a, 55116 Mainz,
Tel.: 0 6131/24 05 18 - 0, kontakt@umweltstiftung.rip.de

Lust auf macht die
Milchwirtschaftliche Arbeitsgemeinschaft Rheinland-Pfalz e.V.,

An der Brunnenstube 33-35, 55120 Mainz, Tel.: 0 61 31/68 10 12,
Fax: 0 61 31/62 51 04, info@milag.net, www.milag.net

Wo gibt es aus meiner Region?

Kontakt: Informationsbiiro Wildbretinitiative Rheinland-Pfalz,

c¢/o Bilmako-Koordinationsbiiro, Luxemburger Str. 148,

54294 Trier, Tel.. 06 51/8 26 72 60, info@wild-aus-der-region.de,
www.wild-aus-der-region.de

oder Landesjagdverband Rheinland-Pfalz e.V.,
Hauptgeschaftsstelle, Egon-Anheuser-Haus, 55457 Gensingen,
Tel: 067 27/8 94 40, Fax: 0 67 27 / 89 44 22, www.ljv-rip.de



Westerwald

Gemeinschaftsinitiative Westerwald

- Regionalvermarktung -, ¢/o MFG Neuwied
Jorg Hohenadl

MarktstraBe 80, 56564 Neuwied
Tel:02631/28212
Fax:02631/28058
jhohenadl@mfg-neuwied.de

Direktvermarkter im Rhein-Lahn-Kreis

Einkaufsfiihrer ,Natirlich aus dem Rhein-Lahn-Kreis*“

der Kreisverwaltung Rhein-Lahn, Insel Silberau,

56130 Bad Ems, Tel.: 0 26 03/97 22 50,
andrea.kleinmann@rhein-lahn.rip.de, www.rhein-lahn-info.de

Regionalinitiative Mosel

Kordelweg 1, 54470 Bernkastel-Kues
Tel:06531/9733-0

Fax: 06531 /97 33-33

info@moselweinkulturland.de, www.moselweinkulturland.de

Eifel, Mosel, Saar

Einkaufsfiihrer und Veranstaltungskalender fiir die Kreise
Bitburg-Priim, Daun, Trier-Saarburg und Bernkastel-Wittlich:
Verein Direktvermarkter landwirtschaftlicher Produkte,
Eifel-Mosel-Saar e.V., 1. Vorsitzende: Beate Richarz,
WaldstraBe 4, 54634 Metterich

Tel: 06565 /2408

Fax: 06502 /9348 90

info@genussvomhof.de, www.genussvomhof.de

Roter Mosel-Weinhergpfirsich e. V.

c/o Alfred Lenz, Im Goldbdumchen 6,
56821 Ellenz-Poltersdorf
Tel.02673/1503

alfred@weingut-lenz-weberskirch.de, www.mosel-weinbergpfirsich.de

Landwirte und Gastronomen im Landkreis Mayen-Koblenz

Kontakt: Heimat schmeckt! e.V., ¢/o Sabine Borsch,
HeidenstockstraBe 21, 56743 Mendig,

Tel: 026 52 /5279 411, Fax: 0 26 52 / 52 79 410
info@heimat-schmeckt.de, www.heimat-schmeckt.com



c¢/o Helmut Hehner

HauptstraBe 4, 55596 Waldbdckelheim

Tel. 067 58 / 79 18, Fax: 0 67 58 / 86 20
info@hunsrueck-marketing.de, www.hunsrueck-marketing.de

UNESCO Welterbe

Sekretariat fiir Rheinland-Pfalz

Postfach 3220, 55022 Mainz

Tel:06131/16 5473

Fax: 06131/ 16 54 60

info@welterhe.rip.de, www.welterbe-mittelrheintal.de

Otto-Lilienthal-StraBe 4, 55232 Alzey
Tel: 067 31/951074-0

Fax: 067 31/951074-00
info@rheinhessen.de, www.rheinhessen.de

Geschéftsfiinrung: Barbara Hoffmann
Wormser StraBe 111, 55276 Oppenheim
Tel:06133/930-322
Fax:06133/930-333
barbara.hoffmann@dir.rip.de

Die IG gibt den ,Einkaufsfiihrer Rheinhessen* fiir
landwirtschaftliche Erzeugnisse heraus.



Pfalz.Marketing e.V.

Martin-Luther-StraBe 69, 67433 Neustadt an der WeinstraBe
Tel: 063 21/912322

Fax: 06321/128 81

info@pfalzmarketing.de, www.pfalzmarketing.de

Nord- und Westpfalz

Einkaufsfiihrer ,,Regional Genial“ fiir Landkeis und Stadt
Kaiserslautern, Donnersbergkreis, Landkreis Kusel und
Siidwestpfalzkreis

Stadtverwaltung Kaiserslautern,

Referat Umweltschutz, Agendabiiro,

LauterstraBe 2, 67657 Kaiserslautern
Tel:0631/3652740

Fax: 0631 /3651159

petra.gass@kaiserslautern.de, www.kaiserslautern.de

Die Grumbeer- und GemiisestraBe zwischen Worms und Maximiliansau
flihrt zu Direktvermarktern von Kartoffeln und Gemiise in der
Rheinebene.

Kontakt: HIH Agentur, Breidertring 41a, 63322 Rodermark,

Tel: 06074 /9279 81

Fax:06074/927978

info@hih-agentur.de, www.grumbeer-und-gemuesestrasse.de

Piélzer Rapsil

Pfalzer Natur Energie GmbH & Co KG, Tschifflick 8,

66482 Zweibriicken

Tel:06332/4817800

Fax: 06332 /4817810

verkauf@pfaelzer-naturenergie.de, www.pfaelzer-naturenergie.de

WS -WeinSpezialititenPfalz e.K.

Chemnitzer StraBe 3, 67433 Neustadt an der WeinstraBe
Tel: 06321/499 36 24

Fax: 063 21/499 36 22

info@ws-pfalz.de, www.ws-pfalz.de
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Okologisch einkaufen

Die hat die Seite
www.hioeinkaufen-rip.de ins Netz gestellt.

am Dienstleistungszentrum Lé&ndlicher Raum (DLR)
Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

Riidesheimer StraBe 60-68, 55545 Bad Kreuznach
Tel: 06 71/82 04 62

Fax:0671/82 03 00

jutta.kling@dir.rip.de, www.oekolandbau.rip.de

Dort wird der landesweite erstellt. Hier finden
Sie nicht nur Produkte von regionalen Oko-Landwirten und Oko-
Winzern, sondern auch Betriebe des Lebensmittelnandwerks, wie
Oko-Béckereien und -Metzgereien und vieles mehr.

Die Broschiire ,,Oko-Einkaufsfiihrer Rheinland-Pfalz* kénnen Sie
bestellen unter Tel.: 06 71 /82 03 10.

Riidesheimer StraBe 68, 55545 Bad Kreuznach
Tel:0671/4 4319
Fax: 06 71/4 57 23

RiidesheimerstraBe 68, 55545 Bad Kreuznach
Tel:0671/4 4319

Fax: 06 71/4 57 23

info-rps@hioland.de, www.bioland.de/rps

Deckenhardter Str. 25, 66649 Oberthal
Tel.: 068 52/80 23 93

Fax: 0 68 52/80 23 94
demeter-rpl-si@t-online.de, www.demeter.de

Regionalbiiro Rheinland-Pfalz

Piitzchens Chaussee 60, 53227 Bonn
Tel:0228/46 12 62, Fax.. 02 28 /46 46 15 58
m.morawietz@naturland.de, www.naturland.de






Weitere niitzliche Adressen

Wenn Sie bekommen haben, sind Sie
jederzeit willkommen. Unter www.rip-naturlaub.de finden Sie
qualitativ hochwertige Unterkiinfte, die auch elektronisch buchbar
sind. Oder Sie wenden sich einfach an die Rheinland-Pfalz
Tourismus (RPT) GmbH, 56068 Koblenz, LohrstraBe 103 - 105,
Tel:0261/91520-0, Fax: 02 61/9 15 20 - 41, www.rlp-info.de

Sie haben noch und zum landlichen
Raum? Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der Bauernverbande,
der Landwirtschaftskammer, der Dienstleistungszentren Landlicher
Raum (DLR) und des Ministeriums fiir Wirtschaft, Verkehr,
Landwirtschaft und Weinbau in Rheinland-Pfalz geben lhnen gerne
Auskunft. Besuchen Sie auch unsere Seite
www.ernaehrungsberatung.rip.de

Karl-Tesche-StraBe 3, 56073 Koblenz
Tel:0261/9885-0

Fax: 02 61/98 85-13 00
info@bwv-net.de, www.bwv-net.de

WeberstraBe 9, 55130 Mainz
Tel: 06131/6205-0

Fax: 0 6131/62 05-50
info@bwv-rip.de, www.hwv-rip.de

BurgenlandstraBe 7, 55543 Bad Kreuznach
Tel:0671/793-0
Fax:0671/793-1199

info@lwk-rip.de, www.lwk-rip.de

Bahnhofstr. 32, 56410 Montabaur
Tel: 026 02/9228-0

Fax.: 026 02/92 28 - 27
DLR-WW-OE@dir.rip.de, www.dir.rip.de

Brodenheckstr. 3, 54634 Bitburg
Tel: 06561/96 48-0
Fax.:06561/96 48-300
DLR-Eifel@dir.rip.de, www.dir.rip.de






Gorrestr. 10, 54470 Bernkastel-Kues
Tel.06531/956-0
Fax..06531/956-10 3
DLR-Mosel@dir.rip.de, www.dir.rip.de

Riidesheimer Str. 60 - 68, 55545 Bad Kreuznach
Tel:0671/820-0

Fax:0671/820-600

DLR-RNH@dIr.rip.de, www.dIr.rip.de

Breitenweg 71, 67435 Neustadt/Wstr.
Tel:06321/671-0
Fax.:06321/671-222
DLR-Rheinpfalz@dir.rip.de, www.dIr.rlp.de

Fischerstr. 12, 67655 Kaiserslautern
Tel:0631/3674-0
Fax.:0631/3674-255
DLR-Westpfalz@dir.rip.de, www.dir.rip.de

Riidesheimer StraBe 68, 55545 Bad Kreuznach
Tel..0671/8204 69

Fax: 06 71/9 52 3554

agil@dir.rip.de

Wormser StraBe 111, 55276 Oppenheim
Tel: 06133/7 06 04

Fax: 06133/50 96 40

agio@dir.rip.de

Referat 8503 (Agrarmarketing)
Kaiser-Friedrich-StraBe 5a

55116 Mainz

Tel: 06131/16 52 56

Fax: 0 6131/16 17 52 56
joerg.wagner@mwviw.rip.de, www.mwviw.rip.de



Diese Druckschrift wird im Rahmen der Offentlichkeitsarbeit der Landesregierung
Rheinland-Pfalz herausgegeben.

Sie darf weder von Parteien, noch Wahlbewerbern oder Wahlhelfern im Zeitraum
von sechs Monaten vor einer Wahl zum Zwecke der Wahlwerbung verwendet
werden. Dies gilt fiir Landtags-, Bundestags-, Kommunal- und Europawahlen.
Missbrduchlich ist wéahrend dieser Zeit inshesondere die Verteilung auf
Wahlveranstaltungen, an Informationsstanden der Parteien sowie das Einlegen,
Aufdrucken und Aufkleben parteipolitischer Informationen oder Werbemittel.
Untersagt ist gleichfalls die Weitergabe an Dritte zum Zwecke der Wahlwerbung.
Auch ohne zeitlichen Bezug zu einer bevorstehenden Wahl darf die Druckschrift
nicht in einer Weise verwendet werden, die als Parteinahme der Landesregierung
zugunsten einzelner politischer Gruppen verstanden werden kénnte. Den Parteien
ist es gestattet, die Druckschrift zur Unterrichtung ihrer eigenen Mitglieder zu
verwenden.

Die Angaben zu den Produkten auf den Seiten 4 bis 25 basieren auf den Angaben
der Zeichentrager.

Folgende Broschiiren fiihren zu weiteren Erzeugnissen aus Rheinland-Pfalz:

- Weinland Rheinland-Pfalz
- Bierland Rheinland-Pfalz

Sie sind erhaltlich beim Herausgeber dieser Broschiire
(siehe nebenstehendes Impressum).

Impressum

Herausgeber:

Ministerium fiir Wirtschaft, Verkehr,
Landwirtschaft und Weinbau (MWVLW)
Rheinland-Pfalz

StiftsstraBe 9

55116 Mainz

Ansprechpartner:
joerg.wagner@mwvlw.rlp.de
www.mwvlw.rlp.de

Layout:
Willi Maier (MWVLW)

Fotos:
CMA, W. Maier (MWVLW), Regionalmarke Eifel GmbH,
Eifel Premium Brand w.V., SooNahe

Druck:
NINO Druck GmbH, Neustadt/WeinstraBe

2. Auflage

Oktober 2008

35



RhcinfandDfalz

Wir machen’s einfach.





